IRINOX

The Freshness Company®

con ANDREA TAMAGNINI
12 Marzo 2018 | dalle 10:30 alle 16:30

Gli argomenti trattati nel corso saranno:
Gestione degli ordini last minute,
abbattimento e stoccaggio dei croissant,
rigenerazione della mignon,

riduzione di costi e sprechi sui fritti.

CORSO DI PASTICCERIA

CAST " .

ool Cast Alimenti

In collaborazione con: Via Serenissima, 5

ARTEBIANCA 25135 - Brescia (BS)
Tood specelit

Info e prenotazioni

Martino Calderara
martino.calderara@irinox.com
+39 337 1138738

Sergio Micheli
sergio.micheli@artebianca.it
+39 3389239185

irinoxprofessional.com n



